
       Antipasti - Starters      

Tartare di branzino con carote e zenzero    
Seabass TArtare with carrot and ginger (3-6) 

Gamberi*, crema di ceci e polvere di bacon 
Shrimps, chickpeas cream and bacon (2) 

Crema di fave con cicoria  
Broad beans with chicory  

Tortino di patate e porcini con fonduta       
Potatoes and porcini mushrooms mould with fondue cheese (3-7) 

Culaccia di zibello con pettole fritte 
Zibello’s ham with fried leavened dough (1)

    Primi Piatti - rice and pasta 

Linguine cacio e pepe rosa, gamberi* rossi marinati 
PAsta with sheep cheese cream, pink pepper and red shrimps (1-2-7) 

Gnocchi di patate, castagne e scampi * 
potato Dumplings with chestnuts and scampi sauce (1-2-4) 

Risotto con funghi porcini       
Rice with “porcini”  mushrooms  (7-8)            

tagliolini, tartufo bianco  
Fresh pasta with white truffles (1-3–7) 

Raviolini del plin con fonduta           
Fresh pasta with cheese fondue (1-3) 

                  

  gluten free                  veggie                  lactose free

€13

€12

€11

€13

€15

€15

€14

€15

€22

€12



         Secondi piatti - main courses 

Tonno in crosta di sesamo con caponata di verdure 
Tuna with sesame crouton and sweet & sour vegetables (4-11-13) 

Polpo* croccante con patate, olivette e capperi 

Crispy octopus, potatoes, olives and capers (4) 

Cotoletta alla Milanese con patate novelle saltate 

Breaded chop veal with potatoes (1-3) 

Tartare di FAssona con maionese alla senape e crostini 

Beef tartare, mustard mayonnaise and croutons (1-9) 

Petto d’anatra col suo fondo, lamponi, castagne e zucca 

duckbreast , redberries, chestnut and pumpkin

  

Contorni (vegetables)  

Patate al forno, insalata mista, rucola e pomodorini 
Baked potatoes, mixed salad, tomatoes and rocket salad 

Desserts 

Mini cannoli, ricotta, lamponi, pistacchio e cioccolato 
Cannoli with ricotta cheese, redberries, pistachio and chocolate (3-7-8) 

Tiramisù (1-3-7) 

Tarte tatin di mele 

Apple tart French style (1-3-7) 

Budino al cioccolato con crema vaniglia  

Chocolate mould with vanilla sauce  (3-7) 

Gelati & sorbetti artigianali    

Servizio e coperto €3.                          *a volte il prodotto  potrebbe essere congelato 

€22

€20

€22

€20

€20

€4

€6

€6

€6

€6

€6


